Bal Absolwentow - MENU

OBIAD PODANY DO STOLU - GODZ. 19.30

ZRAZY Z KARKOWKI W SOSIE PIECZENIOWYM PODAWANE W WAZACH
Z CHLEBA

KOTLET DE VOLAJ

£0SOS Z PIECA W SEZAMIE

KASZA PERLOWA Z WARZY WAMI

KLUSECZKI SLASKIE Z OKRASA Z BOCZKU I CEBULI

MIX SALAT Z SOSEM VINEGRE I BURAKIEM PIECZONYM

SUROWKA COLESEAW

BUFET ZIMNY — STOL SZWEDZKI

TARTINKI- KANAPECZKI OZDOBNE NA PIECZYWIE MIESZANYM , TJ.
BAGIETKA PSZENNA , PIECZYWO CIEMNE

SLIMAKI Z TORTILLI Z LOSOSIEM , SALATA I SERKIEM CHRZANOWYM,
ORAZ Z KURCZAKIEM I WARZYWAMI

PRZEKASKI DROBNE
KORECZKI (Z KOTLECIKAMI I WARZY WAMI)
ROLADKI (NP. CUKINIA GRILLOWANA Z SERKIEM)
SALATKI PODAWANE W FOREMKACH Z CIASTA KRUCHEGO SEONEGO

KREWETKA FINGERFOOD W TOWARZYSTWIE WARZYW I SOSU
CZOSNKOWEGO

POLEDWICZKA WOLNO GOTOWANA W PANIERCE PANKO Z DODATKIEM
SOSU TATARSKIEGO I KONFITURY Z CEBULI CZERWONEJ

SUSHI 3 RODZAIJE
KORECZKI ZE SLIWKI SUSZONEJ ZAPIEKANEJ W BOCZKU

SALTKA GRECKA Z SOSEM VINEGRE



BUFET GORACY - STOL SZWEDZKI

PIECZARKI NADZIEWANE MIESEM

PASZTECIKI NA CIESCIE FRANCUSKIM (SER, PIECZARKA) Z BARSZCZEM
CZERWONYM

ZUREK

MINI SZASZE.YKI DROBIOWE TRADYCYJINE + SZASZEYKI WIEPRZOWE +
TZAZIKI + BAGIETKA

SUROWK A Z KAPUSTY BIALEJ MLODEJ

BUFET SLODKI

KAWA, HERBATA PARZONE Z WARNIKOW - W ILOSCI WEDLUG POTRZEB
HERBATY LIPTON ROZNE RODZAJE

KAWA ROZPUSZCZALNA NESCAFE

CUKIER, CYTRYNA, MLEKO

CIASTO — KOSTKA DESEROWA

MINI DESERY

WODA Z CYTRYNA IMIETA W DYSPENSERACH — WEDLUG POTRZEB



